Weinexpertise

2019 Riidesheimer Berg Schlossberg Rhg Grosses Gewachs®

Geschmack: trocken
stoffige Eleganz mit Tiefgang, dichte Struktur und Lange
mineralisch, Balance von Reife, Frucht und Saure

Grosses Gewichs bezeichnet die hochste Klassifikation fur deutsche Weine.
Ein wissenschaftliches Gutachten bildet im Rheingau die Grundlage fur die
Abgrenzung der klassifizierten Parzellen. Handlese, max. 50 hi/ha Ertrag,
Mindestmostgewichte und ein strenges Regelwerk garantieren die Qualitat.
Eine unabhangige Kommission kontrolliert die Weinberge und pruft die Weine.

Restzucker: 6,3 g/L
Saure: 6,6 g/L
Allergenhinweis: enthalt keine Milch- und Ei Allergene, enthalt Sulfite

Trinktemperatur: 8-10°C

Der Weinausbau:

Die Trauben wurden per Hand gelesen und per Butte zur Kelter transportiert.

Das Ausgangsmostgewicht betrug 97° Oechsle.

Der Most wurde durch Sedimentation vorgeklart und mit Reinzuchthefe leicht gekunhit
vergoren.

Im April erfolgte ein erster Abstich von der Hefe, am 05.06.2020 wurde der Wein auf
die Flasche gefllt.

Das Terroir:

Benannt nach Burg (Schloss) Ehrenfels- erbaut um 1211- ist der Berg Schlossberg
ein extremer Weinberg mit bis zu 60% Hangneigung. Die nach Sliden exponierte
Steillage besteht aus verwittertem Schiefer und Taunusquarzit.und gehort
unbestritten zu den Filetstiicken des Rheingaus. Nirgendwo im Rheingau wird es im
Sommer heiler als zwischen den Rebstocken nahe der alten Burgruine. Die
wasserdurchlassigen Béden und die gute Bewindung des Hangs foérdern die
Traubengesundheit im Herbst.
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