Ganseessen .z
ab O1. November

Eine ganze Hafermastgans aus dem Rohr,
dazu hausgemachtes Apfelrotkraut, Kartoffelklo3e
und Riesling-Sauce aus dem Geflugelfond
136,00 € fur 4 Personen
12 Gans 76,00 € fur 2 Personen
Im Men 15 € / Person zusatzlich

Gansemenu

Hausgemachtes Ganserillettes mit Brot

Gemischter gruner und Feldsalat mit gebratenen
Maronenstuckchen, Dorrfleisch und Zwiebeln mit Brot

Gansekraftbruhe mit Fladle
Ihr Hauptgericht
Kichlein mit Zimteis und Sahne

15,00 € zusatzlich zum Hauptgericht pro Person

eutsche freilaufende Gans aus dem Rohr,
hausgemachtes Apfelrotkraut,
Kartoffelklol3e, Riesling-Sauce
aus dem Geflugelfond
200 € fur 4 Personen
Im Menli 15 € / Person zusétzlich




Ga nseessemn ab 0l. November

y Abendrot hausgemachter Rote Bete Sirup, Rotwein,

1y aufgegossen mit Rheingauer Riesling Sekt,

: Orangensaft und Sprudel, Scheibe Ingwer
021/780€

Abendrot alkoholfrei hausgemachter Rote Bete Sirup,
entalkoholisierter Rotwein, aufgegossen mit
Orangensaft und Sprudel, Scheibe Ingwer
0,21/6,50 €

Gemischter gruner und Feldsalat
mMit gebratenen Maronenstuckchen, Dorrfleisch und Zwiebeln
dazu Brot
9,50 €

Gansekraftbruhe mit Fladle
550 €

Rheingauer Zwiebelsuppe von der GansebrlUhe, gerostete Zwiebeln,
Croutons und Kase Uberbacken
6,50 €

Hausgemachtes Ganserillettes
Mit gebratenem Winterobst, dazu Brot
6,50 €

Gansekeule
mMit gebratenem Winterobst, dazu eine Riesling-Sauce
aus dem Gansefond, Apfelrotkraut und KartoffelkloRe
28,50 €

Gansebrust
mMit gebratenem Winterobst, dazu eine Riesling-Sauce
aus dem Gansefond, Apfelrotkraut und KartoffelkloRe
26,80 €

Apfelcrumble
Mit Vanilleeis und Sahne
6,90 €

Schoko - Rote Bete Brownie
Mit Vanilleeis und Sahne
730 €




