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GERT CRUM EN ZIJN PROEFPANEL LEIDEN JE DOOR DE WIJNLANDEN
SEKT STEEDS SERIEUZER

DUITSE WIJN VOLGENS DE ‘"METHODE TRADITIONNELLE’

Sekt is de officiéle naam voor de betere mous-
serende wijn uit Duitsland en Duitstalige lan-
den. De wijn wordt gemaakt met een tweede
gisting op fles, in tegenstelling tot "Schaum-
wein’ waarbij simpelweg koolzuur in een stille
wijn wordt gespoten. Sekt wordt vooral door
Duitsers gedronken, maar in ons land is er een
toenemende belangstelling voor. In het voet-
spoor van champagne, crémant en cava groeit
de vraag naar de betere Sekt gestaag.

POPULAIR BlJ HET VOLK

Verreweg het grootste deel van de Duitse Sekt-
productie wordt in het land zelf opgedranken.
De gemiddelde consumptie per hoofd van de
bevolking is tussen vier en vierenhalve liter
per jaar. Veel Duitsers drinken wekelijks Sekt,
maar die is niet altijd van een verheven kwa-
liteit. De populairste merken in Duitsland zijn
Rotkappchen, Henkell en Schloss Wachen-
heim en dat zijn, in zijn algemeenheid gespro-

ken, simpele, weinig verfijnde bubbels. Ze worden
vooral vanwege de (zeer] lage prijs gekocht. En ze
worden meer voor de gezelligheid dan om de pure,
fijne smaak gedronken.

Overigens is de Rotkdppchen Sektkellerei een
fenomeen. Het hoofdgebouw staat in Freyburg in
het Anbaugebiet (wijnbouwgebied) Unstrut in het
vroegere Oost-Duitsland. Dit bedrijf heeft in 2002
het bekende Sektmerk Mumm overgenomen. Rot-
kappchen Sektkellerei is een van de vaak geci-
teerde, van oorsprong Oost-Duitse bedrijven die
succesvol zijn in het verenigde Duitsland. Het aan-
deel van Rottkappchen-Mumm op de Duitse markt
benadert inmiddels bijna 50 procent!

EIGEN DRUIVEN

Wij concentreren ons hier op de betere wijnen.
Dat zijn de zogenaamde Deutscher Sekt en de
Sekt bestimmte Anbaugebiete (Sekt bA). Sekt
is een beschermd begrip, dat voorbehouden
is aan mousserende wijnen gemaakt volgens
de zogenaamde méthode traditionnelle. Essen-
tieel hierbij is de zogenaamde klassische Fla-
schengérung, de tweede gisting op fles. Niet
zelden nog Handgerittelt wat betekent dat
het draaien van de flessen, de remuage, met
de hand gebeurt in plaats van electronisch
bestuurd. Naast de gehanteerde methode zijn
ook de druiven van belang voor een goede
mousserende wijn. Vaak worden de druiven

Veel Duitsers drinken wekelijks Sekt, zoals een ‘Rotkdppchen’,
maar die is niet altijd van een verheven kwaliteit. Deze selectie

is dat wel.
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voor Sekt uit het buitenland geimporteerd.
Maar wij zoeken het authentieke Duitse pro-
duct en beperken ons daarom tot Deutscher
Sekt. De druiven moeten hiervoor absoluut uit
Duitse wijngaarden komen, en bij de Sekt bA
zelfs voor 100 procent uit het desbetreffende
wijnbouwgebied. ‘Winzersekt™ is zelfs afkom-
stig van een individuele wijngaard.

WAT ZEGT HET ETIKET?

Meerdere druivenvariéteiten zijn toegestaan
voor Deutscher Sekt en Sekt bA. Riesling is
echter nadrukkelijk populair. Als de produ-

WIJNEXPERT GERT CRUM GEEFT LESSEN, PROEVERIJEN, PRESENTATIES. HIJ WERD
IN 2009 BENOEMD TOT ‘OFFICIER DANS L'ORDRE DU MERITE AGRICOLE’, EEN EREON-
DERSCHEIDING VAN HET FRANSE MINISTERIE VAN LANDBOUW. MET ZIJN BOEK LE
DOMAINE DE LA ROMANEE-CONTI WON HIJ DE INTERNATIONALE PRIJS ‘BEST BOOK

cent de variéteit op het etiket vermeldt, bijvoor-
beeld riesling, dan moet er wettelijk 85 procent
riesling in de wijn zijn verwerkt. Datzelfde geldt
voor het oogstjaar: als dit op het etiket wordt ver-
meld dan moet 85 procent van de wijn ook uit dat
jaar afkomstig zijn. Af en toe kom je op het etiket
‘Lagensekt’ tegen, wat in de Champagne een ‘Cru’
wordt genoemd. Dan moeten de druiven voor 100
procent uit één wijnbouwgebied komen, maar ook
nog eens voor 85 procent uit de desbetreffende
Weinberglage zodat het terroir te herkennen is.

Ook geeft het etiket richtlijnen over de smaak. Het
begrip Sekt is afgeleid van het Latijnse siccus, dat

droog betekent. Maar niet alle Sekt is droog,
laat staan strak droog. Let dus op aanduidin-
gen als Brut en Trocken. Trocken is te verge-
lijken met het champagne-begrip Dry en staat
voor een mousserende wijn met een suikertoe-
voeging, een dosage tussen 17 en 32 gram per
liter. Brut heeft bij Sekt dezelfde betekenis als
bij champagne: een maximale dosage van 12
gram per liter. Dat proeft droog.

GOEDE SEKTHUIZEN

Een aantal Duitse wijnhuizen is gespeciali-
seerd in het produceren van Sekt. Zij zijn er
volledig op ingericht, ervaren en veelal des-
kundig. Solter in Rheingau en Raumland in
Rheinhessen zijn zulke bedrijven. Jammer
genoeg hebben we niet alle goed bekend-
staande Sekts kunnen proeven. Die van onder
andere Schlossgut Diel, Okonomierat Rebholz,
Weingut Peter Jakob Kiihn en Sektmanufaktur
Hubertus Reiss ontbraken.
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EEN MUST - 5§ STERREN

GOED - 3 STERREN

BIJZONDER AANBEVOLEN - 4 STERREN
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